KUCHARZ

W trakcie nauki uczen nabedzie umiejetnosci:

* przygotowywania i dekoracji potraw oraz
napojow,

+ stosowania receptur gastronomicznych,
uktadania i oceny jadtospisow,
organizacji imprez  okoliczno$ciowych
i ustug cateringowych,
wspoOlpracy w zespole,

*+ obstugi  specjalistycznych ~ programéw

komputerowych,

+ prowadzenia wlasne;j dziatalno$ci
gospodarczej,

+ planowania i kalkulowania kosztow
produkc;ji,

+ wykorzystywania nowoczesnych urzadzen
gastronomicznych do przygotowywania
i serwowania potraw.

Innowacja
KREATYWNY GASTRONOM

Innowacja przeznaczona jest dla ucznidw klas
branzowej szkoty I stopnia w zawodzie kucharz.
Glownym jej celem jest umozliwienie mlodziezy
zdobycia wiadomo$ci 1 umiejetnosci z zakresu
kelnerstwa - barmanstwa - baristyki.
Uczniowie w czasie zaje¢ uczg sie:

* nakrywania stolu, serwowania potraw

i napojow oraz obslugi gosci w restauracji,
* sporzadzania koktajli,

* obslugi ekspresu 1 przygotowywania

ro6znych rodzajow kaw,

wspotpracy w zespole,

* komunikacji interpersonalnej,

*+ obshugi specjalistycznych programow
komputerowych.
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Wszystkie podjete dziatania zagwarantuja uczniom
wysoki poziom ksztatcenia i zwigksza mozliwo$¢
znalezienia zatrudnienia. Wspolczesna gastronomia
jest branza ciagle rozwijajaca si¢ i oczekujaca od
pracownikéw szerokiego wachlarza umiegjgtnosci.
Jest to szczegdlnie istotne w mniejszych zaktadach
gastronomicznych, gdzie od pracownika wymaga si¢
szerokiego  zakresu  kwalifikacji.  Innowacja
zapewnia zdobycie wiadomosci i przygotowania
zawodowego wychodzacych poza ramy
obowiazujacego programu nauczania

Zajecia praktyczne organizuje szkola we wilasnych
pracowniach szkolnych, restauracjach 1 innych
placowkach gastronomicznych na terenie miasta pod
kierunkiem nauczyciela.

Mozliwosci zatrudnienia:

+ wszelkiego rodzaju podmioty gospodarcze
zajmujace si¢ prowadzeniem dziatalnosci
gastronomicznej: bary szybkiej obstugi,
punkty matej gastronomii, szpitale, szkoty,
przedszkola, internaty,
stotowki prowadzone przez zaktady pracy,
restauracje, kawiarnie, hotelowe zaklady
gastronomiczne.

Uzyskasz nastepujaca kwalifikacje zawodowa:
TG.07 Sporzadzanie potraw i napojow

Absolwent branzowej szkoly 1 stopnia moze
kontynuowaé¢ nauke w branzowej szkole
II stopnia.

PATRONAT NAUKOWY

‘ Paristwowa Wyzsza

m Szkota Zawodowa
— im. Stqnistawa Pigonia
— w Krosnie

PARTNERZY
NI
HOTEL

NAFTA KROSNO

Cukiernia

L

&

Cech Rzemiost Réznych w Krosnie




	KUCHARZ

